KM Dagmar Mannebach (oben 1.} freut sich mit
schwiegertochter Sabine und Sohn Thomas
Gber die Enkelin. Im Hintergrund: Klaus-Peter
Gerbracht, GF der BAKO Aachen. Der neue
standort (1.) bietet zahlreiche Miglichkeiten.

Alt und Neu verbinden

Nach einem Umzug und der Wiedereréffnung im
Mirz hat die Bickerei/Konditorei Mannebach in
Aachen beste Perspektiven: Die Stammkunden
wurden gehalten, neue dazugewonnen und fiir alle
ideen steht mehr Platz zur Verwirklichung bereit.

Wie vielerorts ist auch im Aa-
chen eine starke Filialisierung
1  beobachten. Einer aber
schwimmt gegen den Strom
lch habe nicht das Bestreben,
der reichste und grofite 2
sein®, meint Dagmar Manne-
hach, Inhaber der gleichnami-
gen  Backerei/ Konditorei, ge-
lassen. Der gelernte Roch uned
Konditormeister mit dem skan-
dinavischen Vornamen hat sei-
né ehemals 14 Filialen nach
und nach auf eine redurert,
dem

Latti-

Dieser und natirlich

Hauptgeschift an  de
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Swrabe gt nun  seme

Aufmerksamkeit

che
EAnze [em
57-Jahrigen, der sein Hand
werk mit Leib und Seele ausibt
und darum noch  gar
puriickstecken mag,
Sohn Thomas als Bickermeis
Sabine

nicht

stehen

ter, Schwiegertochter
als  Konditormeisterin

Ehelrau Annemarie (. ohne sic

\.ll-“il:"

ginge es nicht!®) watkraftig zur
Seite.

Das Unternchmen wurde 1963
vom jetzigen Inhaber gegrin-
det, der aus einer alten Backer-

familie stammr und somit die

Tradition neu aufleben liel, Als
nach Jahrzehnten die gemiete-
ten Riaumlichkeiten, die sich in
einem kleinen Ladenvieriel be-
fanden, #u klein wurden, sah
man sich nach Alternativen um
und wurde nur wenige hundert
Meter weiter in einer gehobe-
nen Wohngegend (ound guten

Kanfpegend™) findig

Mut zur Veranderung
bewiesen

Im Mire fand die Neueroff-
nung des ganz im blav-weillen

Firmendesign gehaltenen Ge-

Das Weinsortiment
vom Winzermeister an der Mosel
kommt bei den Kunden gut an.

sehafis statt, das mit mehr Place
fir Produkiion und Verkanf,
Cafétischen und Banken vor
dem Geschilt und einem Cafés
bereich im Laden viele neue
Maglichkeiten und  Umsatzs

chancen bicleL

Wie der Inhaber erfreat be-
richtet, konnie die Stamm-
kundschaft nicht nur gehalten,
sondern auch  erweitert  wer
den.  Parkmoglichkeiten  vor
dem Haus sorgen (Gr Laul-
kundschafi. So hat sich z. B,
der Kuchenumsatz nahesu ver-
dreifachy

Fiel Auswwahl, viel Newes,
wiele Ideen

Auch. die neue Sonnuagsoff-
nung (8 bis 17 Uhr) konnte als
Erfolg verbucht werden. Da das
gesamie erworben
wurde, stehen auch Wohnun-
gen fir die Familie und Mog-
ichkeiten der

Grebdnde

Erweiterung
(beispiclsweise fir den Aufban

eines Restaurantbeiriebs) zur
Verfilgung,

Im Sortiment sind bei Manne-
bach je 15 Brot-und Browhen-
sorten und ein Kompletpro-
gramm an Feinen Backwaren
Im Snackbereich
(rund 25% Umsitzanteil) ste-

2 finden,

hen neben belegten Britchen
und Wraps Gerichte der kalten
Kinche und fiinf Frihsticke anf
dem Programm. Sehr stark isi
auch der Convenience-Bereich
(15% Umsarzanteil), denn vor
allem die Filiale nimmt auch

eine - Nahversorger-Funkrion
wahr, bietet also  zusitzlich

Frischdienstwaren, Obst und
das gesamte BAKO-Eigenmar-
ken-Sortiment an.  Beliefert

wird Mannebach von  der

BAKO Aachen in Inden, wo er
Mirglied ist.

An Sperialititen sind ' neben
den fiir Aachen typischen Prin-
ten und Resfladen die Hoch-
reitstorten, Spezialbrote und
die nach Kundenwimschen B
fertigien Pastetengehiicke #u
nennen, Eine Besonderheit ist
anflerdem  das sehr belichre
sartiment an’ Weinen, die ein
Winzerbetrieh von der Maosel
anliefert.

Diie Philosophie im Verkauf ins-
gesamit lauter: Der Preis muss
0 uns und fir den Kunden ak-
zeptabel sein.” Dies gilt auch
und besonders {iir das Liefer-
geschift an rund zehn Kunden
{ Rrankenhiuser, Heime u, a.).
Eine besondere Akton ist die

Im Blickpunkt

Im modemen
Ladengeschift erwartet
die Kunden ein breit
gefachertes Angebot mit
vielen Spezialititen und
Aktionsartikeln.

Jolle Stunde*; Ab 17.30 Uhr
werden tiglich im Geschal alle
Browchen ab einer Menge von
sehn Soick sum halben Preis
angeboten. Untersitiz werden
neben awei Sportvereinen die
Aachener  Obdachlosenhilfe
und Schulen  (Backstubenbe
siich etc. ). Ein Tag der offenen
Tiir ist in Planung.

Biicher-Biker bringt
Rezeptideen mit

Gerne entwickelt und testet der
Bickereiunternelmer, der vor
drei Juhren den Motorrad{iih-
rerschein erworben hat, neue
Brotrezepte, fiie die er Anre-
gungen von seinen Touren mit-
bringt, so emwa das Kloster-

brot®, dessen Rezept er einer
Ubernachtung  an
Seitte verdankt.

gewdihiter

In der Jreinen Namnsanerteig-
Backerei® (Firmenschild) wird
auf Thiten® in der Backstube
folglich konsequent verzichiet,
s Publikam dankt es: Ameri-
kaner @hlen chenso dizu wice
Smmmkunden aus dem nahe
gelegenen . Belgien und  aus
Minchen, das regelmabig o
einigen  kilogramm  Schwsire-
brrot versorgt wird.

Grofh geschrichen werden im
Linternechmen. das zehn Voll-
reitkrifte (sechs im Verkauf,
Produkiton)  be-
schaftigr, Teamarbeit und Aus-
bildung, Vor allem in der Back-
stobe wird asul Handwerkskon-
nen  grofiten Wenr  gelegu
SFrither waren meine Mitarbai-
ter Maschinenfibrer, jetzt sind

vier in o der

sie Backer”, betont Mannebach
dulricden. Modernsie Technik
wie der Etagenaofen von MIWE

Konditormelster
Mannebach arbeitet
gern in der sauberen
und freundlich-

hellen neuen
Backstube.

mit 10 gm Backfliche (die Er
weiterung um einen Stikken st
p;'r:lﬂ.'ml] und Kithliechnik von
Stamm auf 12 gm erleichiem
jedoch die Arbeit, wie ohmehin
dlie Verbindung von Altem und
Newem dem Inhaber sehr am
Herzen liegt.

Stetige Erfolge in der
Ausbildung

Stolz ist Mannebach auf die Er-
folge seiner Aushildung: Ein
weiter Platz beim Bundesweir- |
bewerh, eine Landessiegerin
nd eme Mestern: und  Be-
triehswirtin im Alter von nur 20
Jahren sprechen fiir sich. Die
Rilckendeckung  des Betrichs
st dem MNachwuchs stets sicher,
oo durfie 2. B. eine Auszubil-
mitenit-
wickeltes Brotaul ihren Namen
taufen ([ Regina-Brot®) - cine

dende ein von iln

bessere  Motivation st Kaum

vorstellbar, @

Backerei/Konditorei Mannebach

Litticher Strafe 30 - 52064 Aachen

Telefon: oz 41/7 8179

info@baeckerei-mannebach.de
www.baeckerei-mannebach.de

Cegrindet: 1963

Inhaber (& Grunder): KM Dagmar Mannebach
Verkaufsstellen: 2 (Hauptgeschaft und eine Filiale)
Mitarbeiter: 10 (Produktion 4, Verkauf 6)

Umsatzstruktur: Brot & Brotchen 60%, Snacks 25%,

Handelswaren 15%




